
Menu F’tour Ramadan 

Soupe Harira traditionnelle, soupe du jour, Œufs durs, citron, datte.
Soupe

Briouates aux amandes et miel, Chebbakia, Sfouf, Krachels traditionnels.
Délices du Ramadan

Chausson à la compotée de pomme, pain Suisse aux pépites de chocolat
Assortiment de viennoiseries

Mini batbouts farcis, briouates à la viande, briouates au poulet, 
M’semen et Harcha, miel au beurre, confiture et fromage blanc

Ch’hiwates Marocaines

Nems asiatiques aux légumes, assortiment de mini pizzas, roulés feuilletés à la volaille 
Salés d’ici et d’ailleurs

Fruits découpés de saison.
Fruits frais 

Assiette de fromages variés
Les fromages

Pain marocain complet, pistolets variés
Présentation de pain

Tajine du jour

Sélection de mini pâtisseries françaises 
Desserts

Boissons
Lait froid, jus d’orange fraichement pressé, 

thé marocain, café, eau minérale.

400 mad/personne - réservation à l’avance obligatoire.
Info & Bookings : + 212 538 050 800



Iftar Menu Ramadan 

Traditional Harira soup, soup of the day, hard-boiled eggs, lemon,
date.

Soup

Briouates with almonds and honey, Chebbakia, Sfouf, traditional Krachels.
Ramadan Delights

Chausson with apple compote, Swiss bread with chocolate chips.
Assortment of Viennese pastries

Stuffed mini batbouts, meat briouates, chicken briouates, 
M'semen and Harcha, honey with butter, jam and cottage cheese

Moroccan Ch’hiwates 

Asian vegetable nems, assortment of mini pizzas, poultry puff pastry rolls 
Savouries from here and elsewhere

Seasonal cut fruits
Fresh Fruits

Assorted cheese platter
Cheeses

Wholemeal Moroccan bread, various pistols
Bread selection

Tajine of the Day

Selection of mini French pastries 
Desserts

Drinks
Cold milk, freshly squeezed orange juice, 

Moroccan tea, coffee, mineral water.

400 mad/person - advance booking required.
Info & Bookings: + 212 538 050 800


